
NOtre sÉlection de vinS au verre  

 * Certifié Agriculture Biologique 

Champagne Haton “Brut“ 15€

Côtes de Provence AOP 2020
Domaine Siouvette

8€

8€

8€

12€

NOtre coupe de champagne 12cl

NOTRE verre de rosé 14cl

NOS verres de blanc 14cl

NOS verres de rouge 14cl

14€

Côtes de Provence  AOP 2024 
Domaine Siouvette

Crozes-Hermitage AOC 2023
Domaine Delas “Les Launes”

Côtes de Provence AOP 2024
Domaine Siouvette

Côtes de Provence, La Môle AOP 2024
Domaine Siouvette

35€

 les rosés 75cl

54€Bandol AOC 2024*
Domaine de Terrebrune

 LES VINS DE NOTRE RÉGION

 BandolS

Côtes de Provence, La-Croix-Valmer AOC 2024
Domaine De La Croix “Eloge”

40€

49€Bandol AOP 2024*
Domaine Bunan, Moulin des Costes

Côtes de Provence, Bormes-les-Mimosas AOC 2024
Château Léoube “Love”

38€

63€Bandol AOC 2024
Domaine Tempier

Côtes de Provence, les Arcs 2024
Domaine Communion

54€

Côtes de Provence, Grimaud 2024*
Domaine Clos des B “ Le Rosé” 52€(vin nature)

Côtes de Provence, Le Pradet 2024*
Clos Cibonne, Tradition Rosé, cru classé

60€

70€

35€

Bouches-du-Rhône, Aix-en-Provence IGP 2013*
Domaine Villa Minna

88€

49€

 les Rouges 75cl

BANDOLS

 VALLÉE du rhÔne

BORDEAUX

Côtes-Rôtie AOP 2022
Domaine Patrick Jasmin “La Giroflarie” 98€

Crozes-Hermitage AOC 2023
Domaine Delas “Les Launes”

52€

Châteauneuf-du-Pape AOC 2022*
Le Vieux Donjon

96€

Bouches-du-Rhône, Aix-en-Provence IGP 2017*
Domaine Villa Minna

 VALLÉE DE LA LOIRE

Anjou AOP 2022*  
Domaine les Terres Blanches “Anjou Démon”

56€

78€

 LES VINS DE NOTRE RÉGION

61€Saint-Joseph AOC 2023
Domaine Delas “Les Challeys”

75€Bandol AOC 2020*
Domaine de Terrebrune  

 86€Bandol AOP 2022 
Domaine Tempier “Lulu & Lucien”

59€

Saint Emilion Grand Cru AOC 2021*
Château Cartier 

Côtes de Provence, La Môle AOC 2020
Domaine Siouvette

Bandol AOP 2022*
Domaine Bunan, Moulin des Costes

Côtes de Provence, Ramatuelle AOP 2021*
Domaine Fondugues Pradugues “Rouge d’automne ”

 * Certifié Agriculture Biologique 

Côtes de Provence, La Croix Valmer AOC 2023
Domaine de La Croix “Bastide Blanche”

51€

Côtes de Provence, La Môle AOC 2024*
Domaine Murennes 

10€

Côtes de Provence, Bormes-les-Mimosas AOP 2022
Domaine Jasson “Cuvée Héritage”

45€

Côtes de Provence, les Arcs 2024
Domaine Communion

90€

Gevrey Chambertin AOC 2023
Domaine Maurice Gavinet

90€

 Bourgognes

Chassagne-Montrachet 2024
Domaine Lamy Pillot “Champs de Morgeot”

140€

Givry AOC 2023
Domaine Michel Moreau “Clos Saint-Antoine” 71€

Pouilly-Fuissé 1er Cru AOC 2023
Domaine Nadine Ferrand “Lise-Marie”



35€

65€

 les blancs 75cl

Côtes de Provence, La-Croix-Valmer AOC 2024
Domaine de La Croix “Eloge” 

44€

85€

 LES VINS DE NOTRE RÉGION

Côtes de Provence, La Môle AOP 2024
Domaine Siouvette

Bouches-du-Rhône, Aix-en-Provence IGP 2022*
Domaine Villa Minna

Saint Véran AOC 2024
Domaine Nadine Ferrand 53€

64€

Bandol AOP 2024*
Domaine Bunan, Moulin des Costes

54€

 BandolS

 BOURGOGNES

Pouilly-Fuissé 1er Cru AOC 2023
Domaine Nadine Ferrand “Lise-Marie”

VALLEE DU RHONE

Châteauneuf-du-Pape AOC 2024*
Domaine Le Vieux Donjon

105€

ALSACE
Gewurztraminer grand cru AOC 2008*
Domaine Frédéric Mochel “Altenberg de Bergbieten”

66€

Bandol AOP 2023*
Domaine de Terrebrune

75€

VALLÉE DE LA LOIRE

Côteaux du Layon AOC 2023*  
Château de Plaisance 56€

NOtre sÉlection de vinS  

Côtes de Provence, Bormes-les-Mimosas AOC 2024
Château Léoube “”Love

38€

(moelleux)

68€Côtes de Provence, Grimaud, 2024*
Domaine Clos des B, blanc de noir “Le Miracle”

(vin nature)

Côtes de Provence, La-Croix-Valmer AOP 2022*
Château de Chausse “Diamant”

Pouilly-Fumé AOC 2024*
Domaine du Bouchot “Terres blanches”

Sancerre AOC 2024*
Domaine Paul Prieur

83€

62€

 * Certifié Agriculture Biologique 

Deutz  95€

Deutz 125€

Ruinart 135€

Ruinart 210€

 les champagnes 75cl

260€

BRUTS

ROSE

BLANC DE BLANCS

Ruinart 150cl

75€Haton 

 * Certifié Agriculture Biologique 

Maison R&L Legras  100€

Maison R&L Legras  “Grand Cru” 140€

Maison R&L Legras  135€

Les apéritifs  

Martini blanc / rouge / extra dry / Lillet blanc 6cl

Campari, Suze 5cl

Ricard, Pastis 4cl

Porto rouge/blanc  10cl

Kir vin blanc  12cl

Kir royal  12cl

6€

7€

6€

8€

6€
8€

9€

10€
16€

LES BIERES 33CL

Heineken 33cl

Desperados 33cl

Bière artisanale provençale du moment 33cl
Blonde, blanche, IPA, ambré ou fruits rouges
Bière sans alcool du moment 33cl 7€

15€

L’Hugo Spritz 16cl

L’Américano 9cl

L’Apérol Spritz 16cl
Apérol, prosecco, eau pétillante

Liqueur de fleur de sureau, prosecco, eau pétillante

Campari, martini rouge, eau pétillante

17€

15€

145€Chassagne-Montrachet 2024
Domaine Lamy Pillot”

Chablis 1er Cru 2022
Domaine Testut “Montée de Tonnerre”

139€

Côtes de Provence, Les Arc AOP 2023*
Domaine Communion 

79€



 * Certifié Agriculture Biologique 

Gordon’s

Eristoff

Ballantine’s

Bombay Sapphire

Grey Goose

Bushmills 10 ans

Diplomatico Réserva

Hendrick’s

Belvédère

Aberlour 10 ans

Zacapa 23 ans

Lagavulin 16 ans

Dom papa Baroko

Nikka

Kraken

Jack Daniel’s Old N°7

Jack Daniel’s Single Barrel

Bourbon Four Roses

Bourbon Woodford Réserve

11€

11€

11€

12€

12€

13€

13€

14€

13€

13€

15€

16€

13€

16€

15€

12€

15€

11€

13€

Les alcools  4CL

GIN

VODKA

WHISKY

RHUM

Plantation XO 16€

Supplément soda 3€

Gin bio français des grands domaines 12€

Les DIGESTIFS  4 CL

Les LIQUEURS  6CL

Get 27, Get 31,  Limoncello, Amaretto, Cointreau,
Malibu, Chartreuse, Verveine du Velay, 
Jägermeister, Grand Marnier

10€

10€
10€

14€

Armagnac Clés des Ducs

Calvados Beaujour

Cognac ABK6 VSOP

Cognac Henessy XO 18€

Poire William, Mirabelle, Grappa 10€

12€Vieux Marc Egrapé de Provence
Domaine Bunan

12€Absinthe “Grande Absente”

Prix nets en euros - service compris
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec

modération.

Les eaux 

Les soFTs  

Jus de fruits Granini 25cl
Orange, ananas, pomme

6€

6€

7€

3€

0.50€

Coca, Coca zéro, Perrier, Orangina, Schweppes tonic 33cl

Sirop à l’eau 25cl

Supplément sirop

Limonade de la Rade ou Ginger beer * 33cl
La-Seyne-sur-Mer, certifié agriculture biologique

“Aquachiara” plate ou pétillante 75cl

San Pellegrino, Evian 1L
6€

8€

Les thés et cafés  
Sélection de cafés “Cafés Richard”

3€
4€

6€

7€
6€

Café* 

Café noisette*

Cappuccino, café crème, chocolat chaud

Café frappé nature ou sirop de noisette, orgeat, vanille

Sélection de thés et infusions* Nat & Plantes

12€
 NOS rhums arrangés maison

Fraise & basilic, 
Kumquat & feuilles de Combava

Vanille & Cannelle



Deutz  95€

Deutz 125€

Ruinart 135€

Ruinart 210€

 les champagnes 75cl

260€

BRUTS

ROSE

BLANC DE BLANCS

Ruinart 150cl

75€Haton 

 * Certifié Agriculture Biologique 

Maison R&L Legras  100€

Maison R&L Legras  “Grand Cru” 140€

Maison R&L Legras  135€

Les apéritifs  

Martini blanc / rouge / extra dry / Lillet blanc 6cl

Campari, Suze 5cl

Ricard, Pastis 4cl

Porto rouge/blanc  10cl

Kir vin blanc  12cl

Kir royal  12cl

6€

7€

6€

8€

6€
8€

9€

10€
16€

LES BIERES 33CL

Heineken 33cl

Desperados 33cl

Bière artisanale provençale du moment 33cl
Blonde, blanche, IPA, ambré ou fruits rouges
Bière sans alcool du moment 33cl 7€

15€

L’Hugo Spritz 16cl

L’Américano 9cl

L’Apérol Spritz 16cl
Apérol, prosecco, eau pétillante

Liqueur de fleur de sureau, prosecco, eau pétillante

Campari, martini rouge, eau pétillante

15€

15€

Une carte plus riche decocktails et mocktails

 est disponible sur demande.

NOtre sÉlection de vinS au verre  

 * Certifié Agriculture Biologique 

Champagne Haton “Brut“ 15€

Côtes de Provence AOP 2020
Domaine Siouvette

8€

8€

8€

12€

NOtre coupe de champagne 12cl

NOTRE verre de rosé 14cl

NOS verres de blanc 14cl

NOS verres de rouge 14cl

14€

Côtes de Provence  AOP 2024 
Domaine Siouvette

Crozes-Hermitage AOC 2023
Domaine Delas “Les Launes”

Côtes de Provence AOP 2024
Domaine Siouvette

Côtes de Provence, La Môle AOP 2024
Domaine Siouvette

35€

 les rosés 75cl

54€Bandol AOC 2024*
Domaine de Terrebrune

 LES VINS DE NOTRE RÉGION

 BandolS

Côtes de Provence, La-Croix-Valmer AOC 2024
Domaine De La Croix “Eloge”

40€

49€Bandol AOP 2024*
Domaine Bunan, Moulin des Costes

Côtes de Provence, Bormes-les-Mimosas AOC 2024
Château Léoube “Love”

38€

63€Bandol AOC 2024
Domaine Tempier

Côtes de Provence, les Arcs 2024
Domaine Communion

54€

Côtes de Provence, Grimaud 2024*
Domaine Clos des B “ Le Rosé” 52€(vin nature)

Côtes de Provence, Le Pradet 2024*
Clos Cibonne, Tradition Rosé, cru classé

60€

Côtes de Provence, La Môle AOC 2024*
Domaine Murennes 

10€

Pouilly-Fuissé 1er Cru AOC 2023
Domaine Nadine Ferrand “Lise-Marie”



35€

 les rosés 75cl

35€

54€

 les blancs 

 les ROUGES 

75cl

75cl

45€

NOTRE SÉLECTION DE VINS

8€

8€

8€

14€

NOTRE  verre de rosé 14cl

NOS verres de blanc 14cl

NOTRE VERRE de rouge 14cl

35€

38€

59€

Côtes de Provence, Bormes-les-Mimosas AOC 2024
Château Léoube “Love”

Côtes de Provence, La Môle AOP 2024
Domaine Siouvette

Côtes de Provence, La Môle AOP 2024
Domaine Siouvette

Côtes de Provence, La Môle AOC 2020
Domaine Siouvette

Bandol AOP 2022*
Domaine Bunan, Moulin des Costes

Côtes de Provence AOP 2024
Domaine Siouvette

Côtes de Provence  AOP 2024 
Domaine Siouvette

Côtes de Provence AOP 2020
Domaine Siouvette

 les CHAMPAGNES
15€

75€

Une carte plus riche de vins & champagnes

 est disponible sur demande.

Bandol AOP 2024*
Domaine Bunan, Moulin des Costes

49€

Coupe de Haton “Brut” 

Bouteille de Haton “Brut” 

12cl

75cl

Bouteille de Ruinart “Brut” 
Bouteille de Ruinart “Blanc de blanc” 

75cl

75cl

135€

210€

Crozes-Hermitage AOC 2023
Domaine Delas “Les Launes”

12€

Côtes de Provence, Bormes-les-Mimosas AOP 2022
Domaine Jasson “Cuvée Héritage”

Bandol AOP 2024*
Domaine Bunan, Moulin des Costes

Côtes de Provence, Bormes-les-Mimosas AOC 2024
Château Léoube “Love”

Pouilly-Fuissé 1er Cru AOC 2023
Domaine Nadine Ferrand “Lise-Marie”

38€

Les apéritifs  

Martini blanc / rouge / extra dry / Lillet blanc 6cl
Campari, Suze 5cl
Ricard, Pastis 4cl
Muscat de Frontignan, Porto rouge/blanc  10cl

Kir vin blanc  12cl

Kir royal  12cl

6€

7€

6€

8€

6€
8€

9€

10€

16€

LES BIERES 33CL

Heineken 33cl

Desperados 33cl

Bière artisanale du moment 33cl
Blonde, IPA, blanche, ambré ou fruits rouges

Bière sans alcool du moment 33cl

Les alcools  4CL

12€
 NOS rhums arrangés maison

Supplément soda 3€

7€

Fraise & basilic, 
Kumquat & feuilles de Combava

Vanille & Cannelle

Gordon’s

Eristoff

Ballantine’s

Bombay Sapphire

Grey Goose

Bushmills 10 ans

Diplomatico Réserva

Hendrick’s

Belvédère

Aberlour 10 ans

Zacapa 23 ans

Lagavulin 16 ans

Dom papa Baroko

Nikka

Kraken

Jack Daniel’s Old N°7

Jack Daniel’s Single Barrel

Bourbon Four Roses

Bourbon Woodford Réserve

11€

11€

11€

12€

12€

13€

13€

14€

13€

13€

15€

16€

13€

16€

15€

12€

15€

11€

13€

GIN

VODKA

WHISKY

RHUM

Plantation XO 16€

Gin bio français des grands domaines 12€
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	45€
	Côtes de Provence, Bormes-les-Mimosas AOP 2022 Domaine Jasson “Cuvée Héritage”
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	86€
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	Givry AOC 2023 Domaine Michel Moreau “Clos Saint-Antoine”
	71€
	Chassagne-Montrachet 2024 Domaine Lamy Pillot “Champs de Morgeot”
	90€
	Gevrey Chambertin AOC 2023 Domaine Maurice Gavinet
	140€

	BORDEAUX
	Saint Emilion Grand Cru AOC 2021* Château Cartier
	78€

	VALLÉE DE LA LOIRE
	Anjou AOP 2022*   Domaine les Terres Blanches “Anjou Démon”
	56€
	VALLÉE du rhÔne
	Crozes-Hermitage AOC 2023 Domaine Delas “Les Launes”
	Saint-Joseph AOC 2023 Domaine Delas “Les Challeys”
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	Côtes-Rôtie AOP 2022 Domaine Patrick Jasmin “La Giroflarie”
	52€
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	96€
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	* Certifié Agriculture Biologique


	NOtre sÉlection de vinS au verre
	NOtre coupe de champagne
	Champagne Haton “Brut“
	15€

	NOTRE verre de rosé
	Côtes de Provence AOP 2024 Domaine Siouvette
	8€
	Côtes de Provence, La Môle AOC 2024* Domaine Murennes
	10€

	NOS verres de blanc
	Côtes de Provence  AOP 2024  Domaine Siouvette
	Pouilly-Fuissé 1er Cru AOC 2023 Domaine Nadine Ferrand “Lise-Marie”
	8€
	14€

	NOS verres de rouge
	Côtes de Provence AOP 2020 Domaine Siouvette
	Crozes-Hermitage AOC 2023 Domaine Delas “Les Launes”
	8€
	12€

	les rosés
	LES VINS DE NOTRE RÉGION
	Côtes de Provence, La Môle AOP 2024 Domaine Siouvette
	35€
	Côtes de Provence, Bormes-les-Mimosas AOC 2024 Château Léoube “Love”
	38€
	Côtes de Provence, La-Croix-Valmer AOC 2024 Domaine De La Croix “Eloge”
	40€
	Côtes de Provence, Grimaud 2024* Domaine Clos des B “ Le Rosé”
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	Côtes de Provence, les Arcs 2024 Domaine Communion
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	Bandol AOC 2024 Domaine Tempier
	49€
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	* Certifié Agriculture Biologique


	NOtre sÉlection de vinS
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	LES VINS DE NOTRE RÉGION
	Côtes de Provence, La Môle AOP 2024 Domaine Siouvette
	35€
	38€
	Côtes de Provence, Bormes-les-Mimosas AOC 2024 Château Léoube “”Love
	Côtes de Provence, La-Croix-Valmer AOC 2024 Domaine de La Croix “Eloge”
	Bouches-du-Rhône, Aix-en-Provence IGP 2022* Domaine Villa Minna
	Côtes de Provence, Grimaud, 2024* Domaine Clos des B, blanc de noir “Le Miracle”
	Côtes de Provence, Les Arc AOP 2023* Domaine Communion
	Côtes de Provence, La-Croix-Valmer AOP 2022* Château de Chausse “Diamant”
	44€
	65€
	68€
	79€
	85€
	BandolS
	Bandol AOP 2024* Domaine Bunan, Moulin des Costes
	54€
	Bandol AOP 2023* Domaine de Terrebrune
	75€

	BOURGOGNES
	Saint Véran AOC 2024 Domaine Nadine Ferrand
	53€
	Pouilly-Fuissé 1er Cru AOC 2023 Domaine Nadine Ferrand “Lise-Marie”
	Chablis 1er Cru 2022 Domaine Testut “Montée de Tonnerre”
	Chassagne-Montrachet 2024 Domaine Lamy Pillot”
	64€
	139€
	145€

	VALLÉE DE LA LOIRE
	Côteaux du Layon AOC 2023*   Château de Plaisance
	56€
	62€
	83€

	ALSACE
	Gewurztraminer grand cru AOC 2008* Domaine Frédéric Mochel “Altenberg de Bergbieten”
	66€

	VALLEE DU RHONE
	Châteauneuf-du-Pape AOC 2024* Domaine Le Vieux Donjon
	105€
	* Certifié Agriculture Biologique

	les champagnes
	BRUTS
	Haton
	Deutz
	Maison R&L Legras
	Ruinart
	Ruinart

	ROSE
	Deutz
	Maison R&L Legras  “Grand Cru”
	75€
	95€
	100€
	135€
	260€
	125€
	140€

	BLANC DE BLANCS
	Maison R&L Legras
	Ruinart
	135€
	210€




	Les apéritifs
	L’Apérol Spritz 16cl
	15€
	L’Hugo Spritz 16cl
	17€
	L’Américano 9cl
	15€
	Martini blanc / rouge / extra dry / Lillet blanc 6cl
	6€
	Campari, Suze 5cl
	6€
	Ricard, Pastis 4cl
	6€
	Porto rouge/blanc  10cl
	8€
	Kir vin blanc  12cl
	10€
	Kir royal  12cl
	16€


	LES BIERES
	Heineken 33cl
	7€
	Desperados 33cl
	8€
	Bière artisanale provençale du moment 33cl
	9€
	Blonde, blanche, IPA, ambré ou fruits rouges
	Bière sans alcool du moment 33cl
	7€
	* Certifié Agriculture Biologique


